
HACCP  Temperaturkontrollen täglich Januar Februar März April Mai Juni

Musterfirma Juli August September Oktober November Dezember

Tag Kühlzelle1 Kühlzelle2 TK Zelle Kühltheke1 Kühltheke2 TK Eis TK2 TK3 Saladette Kühl

max. + 5°C max. + 5°C min. -18°C max. + 5°C max. + 5°C min. -18°C min. -18°C min. -18°C max. + 5°C max. + 5°C
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